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MENU SWIATECZNE

FORMULARZ ZAMOWIENIA

Potrawa Wielkos¢ Cena Tlogé Warto&¢é
. 1. Barszcz czerwony 1 litr 15 zt
% 2. Zurek 1 litr 15 7t
D 3. Zupa grzybowa I litr 16 zt
4. Wigilijne uszka z grzybami 10 szt. 9 7t
5. Pierogi z kapustg i grzybami 10 szt. 14 7zt
6. Pierogi z oscypkiem 10 szt. 18 zt
§ 7. Pasztet Wrdblowicki 1 kg. 27 7k
5 8. Peczotto z podrobami 1 kg. 25 zk
<Nﬂ 9. Kapusta z boczkiem i fasolg 1 kg. 19 zt
% 10. Krokiety z kapustg i grzybami 1 szt. 4 7zt
O | 11. Galantyna z kurczaka z warzywami 1 kg. 40 zt
12. Tymbalik rybny 1 szt. 3zt
13. Tymbalik drobiowy 1 szt. 3zt
14. tazanki z kapustg i grzybami 1 kg. 30 zt
g 15. Satatka jarzynowa (min. 0,5 kg) 1 kg. 27 7t
=
E 16. Satatka $ledziowa z fasolg pertowa (min. 0,5 kg) 1 kg. 35z
17. Sledzie pod pierzynka $mietanowa 1 kg. 35zt
18. Karp panierowany smazony 1 por. 200g 18 zt
E 19. Karp sauté smazony 1 por. 200g 18 zt
E 20. Losos z pieca 1 por. 200g 24 7k
21. Loso$ w czosnkowo - tymiankowym aromacie 1 por. 200g 25 7k
22. Dorsz sauté 1 por. 180¢g 22 7k




Wielkosé = (
—

M’ ,»,_ Wartosé
. Schab z ziotami - ”/{/1 ,f’ = 1 kg.

24. Schab po sztygarsku ’/ X ’ 1 kg. 45 7t

25. Schab ze $liwkg lub morelg 1 kg. 45 74

< | 26. Roladka drobiowa z serem feta i suszonymi pomidorami 1 szt. 180g | 16zt
(é’ 27. Rolada wotowa tradycyjna 1 szt. 180g | 20 zt
= 28. Roladka wieprzowa z kapustg i grzybami 1 szt. 180g | 17 zt
29. Pieczen z indyka 1 kg. 48 7zt

30. Pieczen z karczku 1 kg. 45 7k

31. Perliczka w catosci 1 szt. 42 7zt
Razem

Zaliczka
Pozostalo do zaplaty

ZamoOwienia na potrawy wigilijne przyjmujemy do dnia 20 grudnia 2016 r.
Odbior dan zgodnie z Panstwa zyczeniem, najpézniej do 24 grudnia do godz. 12:00

Zamawiajacy:

data odbioru (prosz¢ wskaza¢ date oraz przyblizong godzing)

Odbior

Wroébloéwka Hotel & Restauracja
Krakowska 608

43-300 Bielsko-Biala

e-mail: recepcja@wroblowka.com.pl
tel.: 33 816 90 72

Zamoéwienie przyjeto

Podpis pracownika

Serdecznie dzickujemy!



